
 

 

2019 年７月 10 日 

大阪ガス株式会社 

 

大阪ガス株式会社（社長：本荘武宏、以下「大阪ガス」）は、新機能の搭載により、さらに利便性を向上さ

せ、料理の幅を広げる Si センサーコンロ（ビルトインタイプ）の最上位クラス機種「クラス S」の新製品を、2019

年 10 月 1 日より販売を開始します。 

    

近年、ライフスタイルの変化に伴い、ご家庭での調理時間は短縮傾向にあり、おいしい料理を、簡単・スピ

ーディに作りたいというニーズがさらに高まっています。 

 

 今回の新製品ではコンロとグリルをうまく使いこなすことで調理のバリエーションが増え、さらに省手間にも

つながる機能を充実させました。 

H シリーズではマルチグリルに新たな調理モードとして、冷凍しておいた食材を解凍から焼き上げまで一

気に調理する「解凍焼き上げモード」や、手軽に燻製が楽しめる「燻製モード」などの４モードを新たに搭載。

また、コンロ部分では、火加減を自動調節しながら食材をひっくり返す最適なタイミングをお知らせする「焼

サポートモード」などを採用しています。R シリーズではグリルだけでなくコンロでも使用可能な新調理容器

「ザ・ココット」を付属し、コンロ部分での無水調理や煮物調理がオートで簡単に行えます。 

このように、新機能を活用することで、調理時間の短縮につながるとともに、火加減などが難しい料理も自

動調理で簡単になり、ご家庭での料理のレパートリーも広がります。 

 

さらに、当社専用のコンロアプリをダウンロードしていただくことで、Bluetooth によるコンロとスマートフォン

との双方向通信が可能です。アプリには手軽に調理できるレシピを掲載しており、一部のレシピについては

最適な設定をコンロに送信することができます。 

 

今後も機能の充実や IoT を活用したサービスの拡充を通して、さらにお客さまの暮らしを便利にし、より安

心して快適に過ごせる商品やサービスの開発に努めていきます。 

 

 

＜本製品の特長＞ 

（１）高級感にこだわった外観デザイン 

【H シリーズ】 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

新機能を搭載したコンロで手間を省いておいしく調理！料理の幅も広がる  

ビルトインコンロ「クラス S」の新製品を発売します 

210-H670 型 210-H672 型 



【R シリーズ】 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

（２）マルチグリルに新しい調理モード（4 モード）を追加し、グリルでさらに様々な調理が可能に 

 【H シリーズ】 

■「解凍焼き上げモード」（プレートパン） 

 

事前に調味料で味付けし、冷凍しておいた 

魚や肉を解凍から焼き上げまで一気に調理 

解凍時間の短縮に 

 

 

 

 

 

 

■「燻製モード」（キャセロール） 

 

自宅で手軽に燻製調理が可能に 

 

 

 

 

 

 

 

■「低温調理モード」（キャセロール） 

 

グリルの下火バーナーで温度をコント 

ロールすることで手軽に低温調理が可能に  

 

低温調理とは…沸騰状態の鍋で煮たり、油をひいた 

フライパンで焼いたりする調理に比べて、湯せんに 

よって比較的低い温度で時間をかけて熱を伝える 

調理方法 

 

210-R700 型 210-R702 型 



■「パン発酵焼き上げモード」（キャセロール） 

    

 こねたパン生地を容器内にセットした後、発酵から焼き上げまで一気にグリルで調理 

※パンの発酵は 1 次発酵のみ 

 

 

（３）コンロ部分に新機能「焼きサポートモード」と「煮るオートモード」を搭載し、火力を自動で調節 

【H シリーズ】 

 

■「焼サポートモード」…火加減調節や食材のひっくり返すタイミングをお知らせ 

■「煮るオートモード」…煮物調理の火力を調整し、調理後に自動消火 

 

 

（４）コンロでも使用可能な新調理容器「ザ・ココット」を付属。コンロ部分でザ・ココットが使えるオートメニュー

も追加 【R シリーズ】 

 

■「無水調理モード」…無水調理に最適な火加減を自動で調節し、タイマーで消火 
■「煮物モード」…煮物調理の火力を自動調節し、タイマーで消火 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

（５）Bluetooth を使って専用アプリとコンロとを連動させ、メニュー検索やレシピからコンロへの機能設定送信

ができ、コンロの動作状況もチェック可能 【H シリーズ、R シリーズ】 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



＜仕様・価格＞  

【Ｈシリーズ】 

型番 210-H670 型 210-H680 型、H681 型 210-H672 型 210-H682 型、H683 型 

天板カラー プラチナシルバー ロイヤルブラック 

ごとく ホーロー ステンレス 

天板サイズ 75cm 60cm 75cm 60cm 

コンロ部 
チャオバーナー 

（左・右） 

チャオバーナー 

標準バーナー 

チャオバーナー 

（左・右） 

チャオバーナー 

標準バーナー 

グリル部 マルチグリル 

電源 アルカリ乾電池（単１形×２本） 

付属品 プレートパン（浅型プレート）、キャセロール（深型容器） 

 レンジフード連動 

便利 

機能 

 

コンロ部 
オート炊飯、オート湯沸し、オート麺ゆで、焼きサポート、煮るオート、タイマー、温度キープ、 

あぶり・高温炒め 

マルチ 

グリル部 

＜プレートパン＞ 

・オートメニュー（トースト、鶏もも焼き、ホイル焼き、魚：切り身、魚：姿焼き、魚：干物、 

ハンバーグ） 

・調理モード（焼く、ノンフライ、あたため、冷凍食品、解凍焼き上げ） 

・おすすめメニュー（スペアリブ、竜田揚げ、フレンチトースト、餃子（冷凍食品）） 

＜キャセロール＞ 

・オートメニュー（肉じゃが、カレー、筑前煮） 

・調理モード（煮る、蒸す、パン、燻製、低温調理、パン発酵焼き上げ） 

・炊飯（ごはん、炊き込みごはん、玄米） 

・おすすめメニュー（カレイの煮つけ、チーズケーキ、ローストビーフ（低温調理）、燻製チー

ズ） 

＜波型プレートパン（別売）＞ 

・オートメニュー（トースト、鶏もも焼き、ホイル焼き、魚：切り身、魚：姿焼き、魚：干物、 

ハンバーグ） 

・調理モード（焼く） 

・おすすめメニュー（あじの開き） 

通信機能 ○（Bluetooth 方式）  

希望小売価格 

（税抜） 
256,000 円 246,000 円 264,000 円 253,000 円 

 

 

 

 

 

 

 



【Ｒシリーズ】 

型番 210-R700 型 210-R710 型、R711 型 210-R702 型 210R712 型、R713 型 

天板カラー ツイードグレージュ スパークリングカッパー 

ごとく ホーロー ステンレス 

天板サイズ 75cm 60cm 75cm 60cm 

コンロ部 
チャオバーナー 

（左・右） 

チャオバーナー 

標準バーナー 

チャオバーナー 

（左・右） 

チャオバーナー 

標準バーナー 

グリル部 水無し両面焼 

電源 アルカリ乾電池（単１形×２本） 

付属品 ココットプレート（浅型プレート、蓋付き）、ザ・ココット（深型容器） 

 天面火力表示、レンジフード連動 

便利機

能 

 

コンロ

部 

オートメニュー（焼き餃子、ハンバーグ、茶碗蒸し）、オート煮物、オート無水調理、オート炊飯、 

オート湯沸し、オート麺ゆで、タイマー、温度キープ、あぶり・高温炒め 

グリル

部 

＜グリル焼網＞ 

・オートメニュー（魚：姿焼、魚：切身、魚：干物） 

＜ココットプレート＞ 

・オートメニュー（焼き魚、トースト、ピザ、鶏もも焼き、ノンフライ） 

・調理モード（あたため（常温・冷蔵）、あたため（冷凍）） 

＜ザ・ココット＞ 

・オートメニュー（グラタン、蒸し野菜（根菜）、蒸し野菜（葉茎菜）） 

・調理モード（ケーキ・パン（強）、ケーキ・パン（弱）） 

通信機能 ○（Bluetooth 方式）  

希望小売価格 

（税抜） 
264,000 円 254,000 円 272,000 円 262,000 円 

 

 

以上 

 


